
i 
 

TUGAS AKHIR 

ANALISIS ORGANOLEPTIK TERHADAP TINGKAT KERENYAHAN 

 KERUPUK JAGUNG 

(Kajian Di UKM FlamboyanKecamatan Kota Timur Kota Gorontalo) 

 

 

Oleh  

 

Ridwan Halid 

612 307 032 

 

 

 

 

TUGAS AKHIR  

 

Disampaikan sebagai salah satu syarat untuk memperoleh Ahli Madya 

Pertanian pada Program Diploma III Program Studi D-III Teknologi hasil 

perkebunan Jurusan Teknologi Pertanian Universitas Negeri Gorontalo 

 

 

 

 

 

PROGRAM STUDI DIII-TEKNOLOGI HASIL PERKEBUNAN 

FAKULTAS ILMU-ILMU PERTANIAN 

UNIVERSITAS NEGERI GORONTALO 

2012 

 

  



ii 
 

TUGAS AKHIR 

 

ANALISIS ORGANOLEPTIK TERHADAP TINGKAT KERENYAHAN 

KERUPUK JAGUNG 

  (Kajian Di UKM FlamboyanKecamatan Kota Timur Kota Gorontalo) 

 

Ridwan Halid 

612 307 032 

 

 

Telah Memenuhi Syarat  Untuk Diterima Oleh Komisi Pembimbing  

 Pembimbing I Pembimbing II 

 

Purnama Maspeke, STP, MSc  Yoyanda Bait, STP, M.Si 

Nip. 19820706 200501 2 002   Nip. 19791129 200501 2 003 

       

 

Ketua Program Studi 

 

 

 

Lisna Ahmad, STP, M.Si 

            Nip. 19771229 200312 2 002 

 

Mengetahui 

Dekan Fakultas Ilmu-Ilmu Pertanian 

 

 

Prof.DR.Ir. Mahludin Baruwadi, MP 

Nip. 19650711 199103 1 003 

 

Tanggal Persetujuan: Juni 2012    

 



iii 
 

TUGAS AKHIR 

ANALISIS ORGANOLEPTIK TINGKAT KERENYAHAN 

 KERUPUK JAGUNG 

(Kajian Di UKM FlamboyanKecamatan Kota Timur Kota Gorontalo) 

 

Oleh  

 

Ridwan Halid 

612 307 032 

 

 

Telah memenuhi Syarat Dan Dipertahankan pada Komisi Ujian Tugas Akhir 

Tanggal, 30  Juni 2012  

Komisi Penguji : 

 

 

Purnama Maspeke, STP, M.Sc  ( . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ) 

 

Yoyanda Bait, STP, M.Si   ( . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ) 

 

Marleni Limonu, SP, M.Si    ( . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ) 

 

Lisna Ahmad,STP, M.Si   ( . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ) 

 

 

Tanggal Lulus : Gorontalo,  30  Juni 2012 

 



iv 
 

MOTTO DAN PERSEMBAHAN 

 

 

 

“ Ingatlah ketika kamu memohon pertolongan kepada Tuhanmu, lalu diperkenankan-

Nya bagimu : “ Sesungguhnya Aku akan mendatangkan bala bantuan kepada kamu 

dengan seribu malaikat yang datang berturur-turut ”. 

( Qur’an Al-Baqarah : 42 ) 

 

 

“ Hidup adalah sebuah pilihan dan Hidup ini terlalu singkat jika 
dilewati dengan pilihan yang salah “ 

( Ridwan ) 
 

 

 

Persembahan akhir ini ku persembahkan untuk  

Ayahku : Sudiro Halid dan Ibuku tercinta : Tuty Ntoma yang selama ini  

memberi dukungan dan doa yang tulus untuk kesuksesanku dalam 

menyelesaikan studi ini. 

Buat kakak – kakakku : Rivi Ramadhan Halid dan Meilisa Halid yang slalu 

memberi dorongan dan semangat. 

Untuk keluargaku : Nurlaila, Yola, Linda, Tessi, Rengga, yang selalu 

membuatku tersenyum.  

Untuk Yanti terima kasih selama ini sudah menemaniku dan selalu 

memberikan support.. 

Untuk keponakanku tercinta Fadhil R Halid yang selalu membuatku 

tersenyum setiap saat. 

Dosen-dosen yang telah mendidik serta memberikan bekal ilmu pengetahuan 

yang tak ternilai harganya. 

 

 

 

 

 

ALMAMATERKU TERCINTA 

UNIVERSITAS NEGERI GORONTALO 

2012 

  



v 
 

ABSTRAK 

Ridwan Halid Analisis Organoleptik Terhadap Tingkat Kerenyahan 

Kerupuk Jagung di UKM Flamboyan Kecamatan Kota Timur Kota 

Gorontalo, Dibawah Bimbingan Purnama Maspeke dan Yoyanda Bait. 

 

 Tujuan kajian ini adalah mempelajari tingkat kerenyahan kerupuk jagung 

di UKM Flamboyan. Metode yang digunakan adalah metode observasi 

partisipatif. dengan mengunakan analisa organoleptik. Variabel yang diamati 

adalah tingkat kerenyahan kerupuk jagung. Hasil analisa menunjukan bahwa 

kerupuk jagung yang dihasilkan lebih renyah dibandingkan dengan kerupuk 

wortel dan kerupuk ubi kayu. 

 

Kata Kunci :  Jagung, Kerupuk, Renyah. 
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