
BAB V 

KESIMPULAN DAN  SARAN 

5.1  kesimpulan 

1. Etanol dari nira aren dengan kadar etanol yang bergam yakni 70,3-95% dengan 

mengandung gula 17,3-17,8o Brix dan pH 6,1-7,1, sedangkan etanol komersial 

dengan kadar 70,2-95,5 mengandung gula 15,2- 17,8oBrix dan pH 6,4-6,9. 

2. Karakteristik etanol dari nira aren dan etanol komersial pada kadar etanol ≥ 70-

95% adalah relatif sama. 

5.2 Saran 

Penggunaan etanol kadar rendah 70%, 80%, 90% dan 95%, digunakan sebagai 

bahan Famasi seperti, Anti Septik, Desinfektan, obat-obatan dan kadar etanol 98% 

dan 99% digunakan sebagai bahan bakar Nabati. 
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Gambar 1 : Alkohol tester, Alat untuk 
megukur kadar etanol 

Gambar 2 : Gelas Ukur, Alat 
untuk menuangkan etanol 

Gambar 3 : Refractometer, Alat untuk 
megukur kadar gula 

Gambar 4 : pH meter digital, Alat 
untuk megukur kadar pH (kemasaman) 

Gambar 5 : Etanol Nira Aren Gambar 6 : Etanol Komersial 



Lampiran Tabel 1:  
 
Tabe 1. Karkteristik kadar etanol, kadar gula dan kadar pH etanol 

 

No 

 

Uraian 

Etanol kasar dari 

nira aren 

Etanol hasil 

dastilasi-dehidrasi 

Etanol komersial 

dari molases 

1 Etanol (%) 30,8a 94,8b 95,0b 

2 Gula (%) 10,1a 18,3b 18,3b 

3 pH 4,37a 7,14b 7,07a 

4 Cuprun (ppm) 0,11a 0,08a 0,31b 

5 Chlor (ppm) 433,9a 65,9b 70,6b 

6 Timbal (ppm) Negatif Negatif Negatif 

7 Metanol (ppm) Negatif Negatif Negatif 

Sumber : Lay (2011) 
Ket       : Notasi yang mengikuti angka pada kolom berbeda nyata pada BNT 0,05 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Lampiran Tabel 2 
 
Tabel 2. Karakterisasi etanol dari nira aren dan etanol komersial 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sumber : Lay (2012) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
No 

 
Parameter 

Pengamatan 
 

 
Sampel Uji 

 
Etanol Aren 

 
Etanol Komersial 

Rata-rata Rata-rata 
1 Kadar Etanol 

(%) 
70 70,3 70.2 
80 81,0 80 
90 89,5 90 
95 95 95,5 

2 Kadar Gula 
(oBrix) 

70 16,5 15,2 
80 18,0 17,6 
90 18 17,8 
95 17,4 17,1 

3 Kadar pH 70 6,1 6,51 
80 6,5 6,68 
90 6,9 6,64 
95 7,1 6,44 



(CURUCULUM VTATAE) 

 

1. Identitas Pribadi 

Nama     : Adrianto Malik 

Tempat, Tanggal Lahir  : Paguat 11 Desember 1988 

Jenis Kelamin   : Laki-Laki 

Agama    : Islam 

Alamat    : Kel. Pentadu, Kec Paguat, Kab 

Pohuwato 

2. Identitas Orang Tua 

Nama Ayah    : Yupiter Malik 

Nama Ibu    : Salma Puluwala 

3. Riwayat Pendidikan 

1994     : TK Beringin Jaya Paguat 

2000     : SDN 2 Pentadu 

2003     : SMP Negeri 1 Paguat 

2007     : SMA Negeri 1 Paguat 

2012     : D3 Teknologi Hasil Pertanian 

     Universitas Negeri Gorontalo 

4. Pengalaman Organisasi : 

 2010 Anggota Bidang Organisasi Paguyuban IMPP (Ikatan Mahasiswa 
Pelajar Paguat 



 
 


