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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

5.1 Kesimpulan 

Proses pengolahan Kerupuk Wortel di UKM Flamboyan terdiri dari 

beberapa tahapan yaitu: Persiapan bahan baku, pencucian, pemotongan, 

pemasakan bubur wortel, pengadonan, pencetakan, pengukusan, penganginan, 

pengirisan, penjemuran, pengemasan dan pelabelan. 

 5.2 Saran 

Perlu adanya penelitian atau kajian lanjutan untuk menganalisis karakteristik 

kimia kerupuk wortel di UKM Flamboyan. 
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Lampiran 1 Tahapan Pembuatan Kerupuk Wortel 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Sumber : Primer, 2012 

Pengecilan Ukuran 

Wortel 

Dicuci 

Dipotong-potong 

25-30 Menit Dimasak 

Pemasakan Bubur Wortel 

Pembentukan Adonan 

Pencetakan Adonan 

Pengukusan 

Penganginan 

2 Jam 

24 Jam 

Pengirisan Ukuran Krupuk 

Pengemasan 

Pengeringan 3 Hari 
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