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BAB V 

PENUTUP 

5.1 Kesimpulan 

 Dari hasil kajian mengenai proses pembuatan keripik pisang balado di UKM 

Flamboyan  dapat di ambil kesimpulan sebagai berikut: Teknik pengolahan Keripik 

Pisang balado terdiri dari beberapa tahapan yaitu: Persiapan bahan baku, 

pengupasan/pengirisan, penggorengan, penirisan minyak, pencampuran bumbu balado. 

5.2 Saran 

1. Perlu adanya penelitian atau kajian lanjutan untuk menganalisis komposisi 

pengolahan keripik pisang balado antara bahan baku, bahan tambahan di UKM 

FLAMBOYAN sehingga didapatkan keripik pisang balado yang banyak 

diminati oleh konsumen 

2. Informasi dalam etiket atau label kemasan sebaiknya juga mencantumkan 

petunjuk penyimpanan sehingga tidak menimbulkan rasa keraguan bagi 

masyarakat yang mengkonsumsi produk olahan tersebut. 
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