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BAB V 

PENUTUP 

5.1 Simpulan 

Berdasarkan hasil penelitian dan analisis data yang diperoleh maka dapat 

disimpulkan bahwa : 

1. Berdasarkan uji statistik didapatkan nilai rhitung (0,372) < rtabel (0,632) yang 

berarti Ho diterima artinya tidak ada hubungan sanitasi tempat penjualan ikan 

dengan keberadaan bakteri pada ikan layang dimana sanitasi tempat penjualan 

ikan dilihat dari pemeliharaan wadah dan meja penjualan ikan berarti tidak 

ada hubungan pemeliharaan wadah dan meja penjualan ikan dengan 

keberadaan bakteri pada ikan layang.  

2. Hasil analisis didapatkan bahwa tidak ada hubungan sanitasi tempat penjualan 

ikan dengan keberadaan bakteri pada ikan layang dimana sanitasi tempat 

penjualan ikan juga dilihat dari kebersihan lingkungan berarti tidak ada 

hubungan kebersihan lingkungan dengan keberadaan bakteri pada ikan layang. 
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5.2 Saran 

1. Bagi para pedagang ikan lebih memperhatikan kebersihan sekitar tempat 

penjualan ikan agar tidak terjadi kontaminasi pada ikan. 

2. Hal yang terpenting dalam melakukan upaya sanitasi yaitu kebersihan 

penyemprotan lantai serta pencucian wadah tempat penyimpanan  ikan dapat 

dilakukan secara rutin.  

3. Dalam rangka meningkatkan kualitas sanitasi, sebaiknya pihak Pasar Sentral 

melakukan upaya-upaya, antara lain meningkatkan frekuensi pembersihan 

tempat-tempat yang ada dipasar sentral terutama tempat penjualan ikan, agar 

terlihat bersih dan konsumen juga dalam membeli merasa nyaman, serta 

melakukan kajian lebih lanjut terhadap sanitasi dan kebersihan di lingkungan 

dengan baik.  

4. Dapat dilakukan penelitian selanjutnya berdasarkan uji kimia dan organoleptik 

(bau, warna dan kenampakan fisik). 
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