BAB V

PENUTUP

5.1. Kesimpulan

Pengolahan stick udang windu meliputi persiapan bahan, pencampuran
adonan, penggilingan, pengirisan, pencetakan, penggorengan, penirisan dan

pengemasan.

5.2. Saran

Pada proses pengolahan stick udang windu agar memperhatikan prosesdur
kerja agar mendapatkan hasil yang maksimal, dan pada pencampuran adonan
sebaiknya campuran tambahan seperti balador, rica, bawang putih, dan royco
ditambahkan agar dapat mendapatkan rasa yang enak dan warna yang maksimal dan
kepada pemerintah yang terkait diharapkan dapat memberikan bimbingan kepada
UKM Qalifa untuk mengembangkan stick udang windu. Serta bagi mahasiswa agar

lebih mengenal proses pembuatan stick udang windu.
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