
 
 

BAB V 

PENUTUP 

 

5.1 Kesimpulan 

 Proses crisping yang dilakukan dapat mempertahankan kesegaran mutu 

sayur kangkung hal tersebut dapat dinilai dari kesegaran sayuran yang bisa 

dipertahankan, dilihat dari batang sayuran yang tidak mengalami kerutan serta 

pada daun sayuran tidak cepat mengalami pelayuan, dan hal yang harus 

diperhatikan dalam proses crisping adalah proses penyiram yang dilakukan secara 

berkala agar sayuran tetap segar. 

5.2 Saran 

1) Kegiatan penyemprotan agar kiranya dapat lebih diperhatikan oleh unit 

produce. 

2) Koordinasi antara para suplier, petani, dan para staf khususnya bagian produce 

(unit buah dan sayur) untuk lebih dapat ditingkatkan agar dapat memperoleh 

kualitas yang diinginkan. 

3) Para staf produce agar kiranya dapat turun lapangan serta berkomunikasi 

langsung dengan para petani dan menjelaskan kriteria apa saja yang harus 

dilakukan sehingga dapat meningkatkan kualitas produk dan memberikan 

profit (keuntungan) yang seimbang. 
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Diagram Alir Proses Crisping Sayur Kangkung 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


