
BAB V 

PENUTUP 

5.1 Simpulan  

      Berdasarkan pengujian yang sudah  dilakukan, maka dapat disimpulkan 

beberapa hal sebagai berikut: 

1.  Dari hasil pengujian kadar abu pada sampel susu HL (C) adalah 4,72% , 

dan susu HL (P) 5,71%.  Sedangkan kadar abu pada susu DW (C) adalah 

3,74% dan Susu DW (P) 4,97%. 

2.  Berdasarkan hasil pengujian menujukkan bahwa kadar abu yang diperolah 

dari kedua merek tersebut masih memenuhi standar yang ditetapkan oleh 

SNI. 

  

 5.2   Saran 

     -  Perlunya dilakukan pengujian untuk sampel susu bubuk dengan mengunakan 

merek yang lain. 

     -   Sebaiknya dalam memilih susu dapat dipertimbangkan kadar mineral yang 

terkandung didalamnya. 
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Lampiran 1. Hasil Pengujian Kadar Abu 

Nama  

Sampel 

Berat 

Cawan  

(Gr) (A) 

Berat 

Sampel 

(B) 

Berat 

Akhir 

(C) 

Berat 

awal 

Kadar 

Abu 

sampel 

(%) 

Rata-

rata 

(%) 

HL (C) 

HL (C) 

43,361 

39,9127 

2,0033 

2,0035 

43,467 

39, 996 

45,3643 

41, 9162 

5,29 

4,16 

 

4,72 

HL (P) 

HL (P) 

43, 0789 

38,8633 

2,037 

2,0035 

43,193 

38,980 

45, 1159 

40,8668 

5,60 

5,82 

 

5,71 

DW (C) 

DW (C) 

25,9137 

43,2183 

2,0038 

2,0035 

25,984 

43,287 

27,9175 

45,2218 

3,51 

3,343 

 

3,47 

DW (P) 

DW (P) 

24,5136 

43,5424 

2,004 

2,0028 

24,615 

43,640 

26,5176 

45,5452 

5,064 

4,87 

 

4,97 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Lampiran 2.  Komposisi Susu HL Putih 

Jenis Kandungan kadar %  AKG 

Lemak Total 2 gr 3% 

Lemak Jenuh 2 gr   

Lemak Trans 0 gr 0% 

Kolestrol 0 gr 0 gr 

Protein 6 gr 10% 

Korbohidrat 

Total 21 gr 7% 

Natrium  130 mg 6% 

Kalium 280 mg 6% 

Vitamin A 

1250 

iµ 65% 

Vitamin B1 0,4 mg 40% 

Vitamin B2 0,4 mg 40% 

Vitamin B3 5 mg 35% 

Vitamin B6 0,6 mg 45% 

Vitamin B12 1,5 mg 60% 

Asam Folat 100 mg 25% 

Vitamin C 15 mg 40% 

Vitamin D3 100 iµ 25% 

Vitamin E 6 mg 40% 

Kalsium 600 mg 75% 

Fosfor 250 mg 40% 

Magnesium 50 mg 20% 

Zat Besi 2 mg 8% 

 

 

 

 

 

 



Lampiran 3.  Komposisi Susu HL Coklat 

Jenis Kandungan Kadar % AKG 

Lemak Total 25 gr 4% 

Lemak Jenuh 2 gr 11% 

Lemak Trans 0 gr 0% 

Kolestrol 0 gr 0% 

Protein 6 gr 10% 

Korbohidrat 

Total 32 gr 11% 

Gula 22 gr 

 Laktosa 9  mg 

 Natrium 100 mg 4% 

Kalium 240 mg 5% 

Vitamin A 
1250 

iµ 50% 

    

 Vitamin B1 0,5 mg 50% 

Vitamin B2 0,6 mg 50% 

Vitamin B3 7  mg 45% 

Vitamin B5 0.6  mg 25% 

Asam Folat 100 mg 35% 

Vitamin C 25 mg 30% 

Vitamin D3 155 iµ 40% 

Vitamin E 7,5 mg 50% 

Kalsium 600 mg 70% 

Fosfor 250 mg 50% 

Magnesium 50 mg 20% 

Zat Besi 6.5  mg 25% 

Selenium 6 mcg 20% 

Iodine 26 mcg 15% 

Mangan 0.15 mg 8% 

 

 

 



Lampiran 4.  Komposisi Susu DW Putiih 

Jenis Kandungan Kadar % AKG 

Lemak  7 gr 11% 

Protein 7 gr 11% 

    

 Korbohidrat  11 gr 4% 

Natrium 95% 4% 

Vitamin A 
  35% 

Vitamin D   50% 

Vitamin E   15% 

Vitamin B1   6% 

Vitamin B2   10% 

Vitamin B3   25% 

Vitamin B6   10% 

Vitamin B 9   10% 

Vitamin B12   20% 

Vitamin C   15% 

Kalsium   45% 

Fosfor   35% 

Magnesium   20% 

Zat Besi   10% 

Selenium   35% 

Iodine 

 
15% 

Mangan 

 
8% 

Zink   10% 

 

 

 

 

 

 



Lampiran 5.  Komposisi Susu DW Coklat 

Jenis Kandungan Kadar % AKG 

Lemak  6 gr 11% 

Protein 5 gr 11% 

    

 Korbohidrat  26 gr 4% 

Gula  17 gr 

 

Natrium 100 mg  4% 

Vitamin A   35% 

Vitamin B   25% 

Vitamin E   10% 

Vitamin B1   15% 

Vitamin B2   40% 

Vitamin B3   15% 

Vitamin B6   15% 

Vitamin B 9   15% 

Vitamin B 12   15% 

Vitamin C   20% 

Kalsium   45% 

Fosfor   30% 

Zat Besi   15% 

Mgnesium   10% 

Zink   15% 

 


