
BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1    Kesimpulan 

Proses pengolahan keripik pisang mocca melalui banyak tahapan seperti 

proses, pemilihan bahan baku, pengupasan pisang dan pengirisan kemudian proses 

penggorengan serta penirisan, penimbangan, proses pencampuran dengan pasta 

mocca, pendinginan, dan proses terakhir adalah proses pengemasan dan pelabelan. 

 

5.2 Saran  

Dengan hadirnya tugas akhir ini, maka diharapkan dapat menambah wawasan 

serta pemahaman para wirausaha yang berminat terhadap bidang ini agar dapat 

dijadikan bahan acuan untuk usahanya kelak. Diharapkan pula bagi para 

mahasiswa agar lebih mengenal proses pembuatan keripik pisang mocca, agar 

nanti mempunyai bekal dalam membuka usaha baru. 
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