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Tujuan penelitian ini adalah untuk mengetahui efektivitas belimbing wuluh

terhadap karakteristik mutu organoleptik dan mikrobiologi ikan layang

(Decapterus sp) segar selama penyimpanan suhu ruang. Metodologi yang digunakan

dalam penelitian ini adalah eksperimen menggunakan Rancangan Acak Lengkap

dengan 2 faktar 3 kali ulangan yaitu konsentrasi belimbing dan lama penyirnpanan.

Konsentrasi belimbing terdiri atas UYo, lyo,zoh,3Yo dan masa penyimpanan 0 iam, 4

jam, 8 jam,l2jam. Parameter yang diamati pada penelitian ini adalah organoleptik

TPC (Total Plate Count)) dan pH. Data hasil penelitian dianalisis menggunakan

analisis sidik ragam (ANSIRA). Hasil analisis sidik ragam menunjukan bahwa

perlakuan konsentrasi belimbing wuluh dan lama penyimpanan pada suhu ruang

memberikan pengaruh nyata terhadap parameter organoleptik, TPC dan pH.

Penggunaan belimbing wuluh konsentrasi 3o/o telah menunjukan perubahan nilai

mutu organoleptik yang efektif. Nilai organoleptik ikan layang hasil perlakuan 3 o/o

selama masa penyimpanan (0, 4, 8 dan l2 jam) adalah 8-0, 8,0, 8,0, dan 7.3. Dari segi

pH dan mikrobiologi terlihat bahwa perlakuan konsentrasi lYo telah menunjukan

tingkat kefektifan untuk mempertahankan nilai pH ikan dan menurunkan jumlah

mikroba ikan layang selama penyimpanan- Ikan layang hasil perlakuan L%;o selama

masa penyimpanan memiliki nilai pH yaitu 6.77, 6.M, 6.11, 6.07. Nilai TPC

(Totat Plare Counl perlakuan konsentrasi lY, selama penfmpanan yaitu 4,3 x lIa
atau log TPC 4,6 CFIJ\g, 2,9 x 10a atau log TPC 4,4 CFU/g, 2,3 x l}a atau 4,4

CFU/g, 2,1 x l}a CFtJ/gatau log TPC 4,3 CFU/g.
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