
 
 





 
  



 

 

 

 

 

 

ABSTRAK 

 

Irma Anas. 2014. Analisis Boraks Pada Mie Basah yang Dijual Di Pasar 

Sentral Kota Gorontalo. Karya Tulis Ilmiah, Program Studi D-III Farmasi, 

Fakultas Ilmu-ilmu Kesehatan dan Keolahragaan, Universitas Negeri 

Gorontalo. Pembimbing I : Dewi R. Moo, S.Farm.,M.Sc.,Apt, Pembimbing II 

: Nurain Thomas, S.Si.,M.Si.,Apt 

 

Mie basah merupakan salah satu jenis makanan yang banyak dikonsumsi oleh 

masyarakat, namun masih banyak pembuat mie basah yang menggunakan boraks 

sebagai bahan pengenyal dan pengawet.Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis  

kandungan boraks dalam mie basah yang diambil di Pasar Sentral Gorontalo. 

Penelitian ini dilakukan terhadap beberapa mie basah yang diberi kode A, B dan C, 

sampel dianalisis menggunakan tiga metode uji yaitu, uji kertas turmerik, uji larutan 

barium klorida dan uji nyala (asam sulfat pekat dan metanol). Dari hasil uji dengan 

menggunakan kertas kunyit pada sampel A dan B tidak terjadi perubahan warna 

artinya tidak mengandung boraks. Sedangkan pada sampel C terjadi perubahan 

warna artinya mengandung boraks. Selanjutnyadilakukan pengujian dengan larutan 

barium klorida pada sampel A dan B tidak terjadi endapan putih artinya tidak 

mengandung boraks. Sedangkan pada sampel C terjadi endapan putih artinya 

mengandung boraks. Berikutnya dilakukanpengujian dengan uji nyala api pada 

sampel A dan B tidak terjadi nyala api hijau artinya tidak mengandung boraks. 

Sedangkan sampel C terjadi nyala api hijau artinya mengandung 

boraks.Berdasarkan pengujian dari ketiga metode diatas diperoleh sampel C positif 

mengandung boraks. Untuk mengetahui apakah metode yang dilakukan valid atau 

tidak, maka dilakukan uji pembanding atau kontrol menggunakan boraks murni 

dengan metode sama yang dilakukan pada pengujian sampel. 
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ABSTRACT 

 

Irma Anas. 2014. The Borax Analysis of Mie in Sentral Market Gorontalo. 

Scientetic Papers, Pharmacy Departement. Faculty of Health on Sport Sciences. 

State University of Gorontalo. Adviser I : Dewi R. Moo, S.Farm., M.Sc., Apt and 

Adviser II : Nurain Thomas, S.Si., M.Si., Apt. 

 

Mie is one of foods which a lot of people to eat it but many seller of mie ultilizing 

borax as rubbery material and preservative. The aim of this study was to analyze 

borax content in mie which taken in Sentral Market Gorontalo. This research 

utilized some mie which given codes i.e A, B dan C. The research method used 

three methods test such as turmeric paper test, barium chloride test, and flame test 

(sulfate acid and methanol). From the test result with using turmeric paper on 

sample A and B did not give color change. It means that sample A and B did not 

contain borax. Otherwise, sample C occourred white sediment meaning contain 

borax. After that, sample was done flame test all of samples. The result showed that 

sample A and B did not give green flame which mean no borax. Otherwise, sample 

C gave green flame meaning contain borax. 

Base on three mothods above was gained that sample C contained positive borax 

and to know method use valid then it countinued with comparison test or control 

test using pure borax with same method. 
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