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ABSTRAK

Yulanfin, Kadir. 2014. Uji Cemaran Bakteri Pada Makanan Olahan Ikan Tuna Yang
Beredar di Kecmatan Kota Utara Kota Gorontalo. Karya Tulis llmiah, D-I11 Farmasi,
Jurusan Farmasi, llmu-ilmu Kesehatan dan Keolahragaan, Universitas Negeri
Gorontalo. Pembimbing I: 1bu Hamsidar Hasan,S.Si.,M.Si.,Apt. dan Pembimbing II:
Madania S.Farm.,M.Sc.,Apt

Makanan olahan ikan tuna ialah jajanan olahan ikan yang terbuat dari campuran
tepung tapioka dan daging ikan. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui makanan
olahan ikan tuna yang beredar di Kecamatan Kota Utara Kota Gorontalo tercemar
bakteri kemudian menghitung jumlah bakteri dalam makanan olahan ikan tuna yang
beredar di Kecamatan Kota Utara Kota Gorontalo.

Metode yang digunakan pada penelitian ini adalah metode angka lempeng
total(ALT).

Hasil penelitian menunjukan bahawa makanan olahan ikan tuna yang beredar di
Kecamatan Kota Utara Kota Gorontalo tercemar bakteri, tetapi masih dalam batas
yang dipersyaratkan oleh SNI dan jumlah bakteri pada makanan olahan ikan tuna
yang beredar di Kecamatan Kota Utara Kota Gorontalo ada pedagang A adalah 1,5 x
10° CFU/mlI, pada pedagang B adalah 1,9 x 10° CFU/mI dan pada pedagang C adalah
1,3 x 10° CFU/ ml.

Kata kunci: Bakteri, Olahan ikan



ABSTRACT

Yulanfin Kadir. 2014. The test of Bacterial Contamination on Tuna Processed Foods
in Kota Utara Sub-District Gorontalo. Scientific Papers, Pharmacy Department.
Faculty of Health and Sport Sciences. State University of Gorontalo. Adviser | :
Hamsidar Hasan, S.Si., M.Si., Apt and Adviser Il : Madania, S.Farm., M.Sc., Apt.

The processed foods of Tuna fish was a snacks which made in combination tapioca
starch and fish meat. The aim of this study was to know processed foods of tuna fish
which sold in Kota Utara sub-district by contamination of bacteria and calculate
amount of bacteria in tuna processed foods in some regions in Kota Utara sub-district.
The research method which used in this study was total plate count (ALT)

The research result showed that tuna processed foods which sold in some regions in
Kota Utara sub-district were contaminated by bacteria but still in limited level. It
means that amount of bacteria in tuna processed foods was still eligible according to
SNI. The amount of Sample which is from merchant A was 1.5 X 10° CFU/ml,
merchant B 1.9 x 10° CFU/ml and merchant C 1.3 x 10° CFU/ml.
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