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BAB V 

SIMPULAN DAN SARAN 

5.1 Simpulan 

Berdasarkan hasil penelitian dan pembahasan, dapat ditarik kesimpulan 

bahwa : 

1. Tidak ada perbedaan yang signifikan sesudah perlakuan perasan jeruk nipis 

terhadap penurunan bakteri Escherechia coli pada ikan selar kuning pada 

kosentrasi 10%, 15% dan 20% pada waktu 8 menit. 

2. Jeruk nipis efektif dalam menurunkan bakteri Escherechia coli pada ikan 

selar kuning pada kosentrasi 10%, 15% dan 20% . 

5.2 Saran 

Berdasarkan hasil penelitian maka peneliti menyampaikan beberapa saran 

sebagai berikut : 

1. Bagi masyarakat, yaitu : 

a. Bagi penjual, diharapkan untuk para pedagang-pedagang ikan lebih 

memperhatikan kebersihan tempat, cara pengolahan dan cara penanganan 

ikan yang akan di jual. 

b. Bagi pembeli, diharapkan lebih memperhatikan kesegaran dan kualitas ikan 

yang akan dibeli dan dapat  memanfaatkan bahan alami yang dapat di 

jadikan sebagai anti bakteri. 

2. Bagi peneliti, penelitian ini dapat menambah ilmu pengetahuan. 

3. Bagi peneliti selanjutnya, diharapkan agar dapat melakukan penelitian pada 

jenis ikan lain dan konsentrasi yang berbeda. 
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