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BAB V
PENUTUP

5.1 Simpulan

1. Terjadi penurunan kadar merkuri (Hg) pada daging ikan nila (Oreochromis

niloticus) setelah dilakukan perendaman menggunakan asam asetat

(CH3COOH) dengan berbagai macam variasi waktu perendaman.

2. Penurunan kadar logam berat merkuri (Hg) pada ikan Nila (Oreochromis

niloticus) setelah direndam dengan asam asetat (CH3COOH) yaitu pada

waktu perendaman 30 menit terjadi penurunan sebesar 45,85%, pada waktu

60 menit terjadi penurunan sebesar 75,46% dan pada waktu 90 menit terjadi

penurunan sebesar 88,16 %.

5.2 Saran

1. Kepada Balihristi dan instansi terkait diharapkan untuk dapat memantau

kadar merkuri di Danau Limboto secara berkelanjutan.

2. Kepada pemerintah untuk dapat mengambil kebijakan untuk peningkatan

kualitas lingkungan hidup.

3. Kepada peneliti lain untuk dapat melakukan penelian lebih lanjut mengenai

kandungan logam berat lainnya pada ikan yang ada di danau limboto dengan

memberikan perlakuan dengan merendam dalam larutan asam yang lain.

Selain itu perlu juga diteliti perubahan cita rasa, kandungan protein dan cara

pemasakan setelah perendaman.
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