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ABSTRAK

Asli. 2010. Uji Kadar Protein, Total Asam Dan Mikroba Pada Yoghurt Susu
Kambing Peranakan Etawa. Pembimbing | Siswatiana R. Taha dan
Pembimbing Il Agus Bahar Rachman.

Yoghurt adalah produk susu fermentasi dengan penambahan starter bakteri asam
laktat. Bakteri yang berperan dalam proses fermentasi yoghurt pada umumnya
adalah Lactobacillus bulgaricus dan Streptococcus thermophilus. Penelitian ini
bertujuan untuk mengetahui kadar protein, total asam dan mikroba pada yoghurt
susu kambing peranakan etawa. Jenis penelitian yang digunakan adalah penelitian
eksperimen dengan perlakuan yoghurt susu kambing pagi dan yoghurt susu sore.
Penelitian ini menggunakan Uji T dengan 3 kali ulangan dan data hasil
perhitungan Analisis Varians jika menunjukkan beda nyata maka diuji lanjut
dengan uji BNT dan BNJ 5% . Parameter pada penelitian ini adalah kadar
protein, total asam dan mikroba. Hasil penelitian menunjukkan bahwa yoghurt
susu kambing peranakan etawa yang diperah pada pagi hari memberikan pengaruh
nyata terhadap kadar protein. di mana kadar protein yoghurt susu kambing
peranakan etawa pada pagi hari lebih tinggi yaitu 5,69 % pada pemerahan hari ke
14 dari pada sore hari yaitu 4,02% pada yoghurt susu kambing pemerahan hari ke
11. Pada total asam yoghurt susu kambing peranakan etawa tertinggi terdapat
pada pemerahan hari ke 14 yaitu pada sore yaitu 0,78 %. Tetapi di lihat dari rata —
rata yoghurt selama pemerahan yang memiliki total asam tinggi terdapat pada pagi
hari yaitu 0,61% dan pada sore hari 0,60%. Mikroba pada yoghurt susu kambing
peranakan etawa pada pemerahan hari ke 10 banyak kontaminasi bakteri sehingga
terdapat mikroba yang banyak di bandingkan dengan pemerahan susu kambing
yang lainnya. Dapat di simpulkan bahwa yoghurt susu kambing yang di perah
pada pagi memiliki kadar protein, total asam yang tinggi. Sedangkan mikroba
pada sore hari yang lebih banyak dibandingkan pada pagi hari.

Kata kunci: Susu Kambing, Yoghurt, Protein, Total asam dan Mikroba



