
 

1 
 

BAB V 

PENUTUP 

 

5.1 Kesimpulan 

Berdasarkan hasil penelitian dapat diperoleh bahwa kapang Aspergillus 

niger mampu menghidrolisis glukosida sianogenik pada ubi teo (Tacca 

leontopetaloides) yang mengakibatkan menurunya kandungan asam sianida 

(HCN) dimana sebelum fermentasi sebesar 40,13 ppm setelah difermentasi selama 

72 jam menjadi 16,03 ppm. 

5.2 Saran 

Disarankan untuk melakukan penelitian lanjutan untuk analisis kuantitatif 

kandungan asam sianida (HCN) pada ubi teo (Tacca leontopetaloides) melalui 

penelitian eksperimental sejati (True Experiment) 
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