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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengidentifikasi cirri fisik bakso yang dijual di Kabupaten
Gorontalo yang di duga mengandung formalin dan boraks atau tidak, untuk mengidentifikasi
formalin dan boraks pada bakso yang dijual di Kabupaten Gorontalo dengan identifikasi
laboratorium melalui analisis kualitatif. Metode Uji Laboratorium Kualitatif yang digunakan
adalah melihat perubahan warna yang terjadi pada sampel bakso larutan kalium permanganate
(KMnO4) untuk mendeteksi formalin. Dan untuk mendeteksi boraks menggunakan larutan H2SO4

dan methanol kemudian dilakukan uji nyala. Analisis data dilakukan secara kualitatif deskriptif.
Hasil penelitian menunjukkan bahwa dari 34  sampel bakso di Kabupaten Gorontalo
menunjukkan 100% tidak ditemukan adanya boraks atau negatif mengandung boraks, sedangkan
untuk formalin seluruh sampel dinyatakan atau positif mengandung formalin (100%).
Kesimpulan penelitian yaitu produsen masih menggunakan bahan pengawet formalin untuk
memperpanjang daya simpan bakso agar terhindar dari kerugian.
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ABSTRACT

The purposed of this study was to identify whether or not the meatball in Gorontalo Regency
containing formalin and borax. Additionally, in identifying the formalin and borax in the
meatball this study used laboratory identification and analyzed the data by qualitative analysis. A
qualitative laboratorial method that used in this research was to analyzed the color change in
meatball sample potassium permanganate solid (KMnO4) and to detected formaldehyde.
Additionally, in detected borax the researcher used H2SO4 solid, methanol and flame test. In
analyzing the data the researcher used qualitative descriptive method. The result showed, from
34 samples it was found that at Gorontalo regency the meatball were not contained borax or
negative borax (100 %). Meanwhile, most of the meatball contained formaldehyde or positive
formaldehyde (100 %). In summary, the producer of meatball at Gorontalo regency still used
formaldehyde to prevent the meatball from the rotten and makes them safely from the financial
loss.
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