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BAB V 

KESIMPULAN dan SARAN 

 

5.1 Kesimpulan 

Berdasarkan hasil penelitian ini, analisis total MPN Coliform menunjukan 

bahwa pada semua sampel kecuali sampel A1 dan B1 telah melebihi standar SNI 

2729-2013 (<3 MPN/g)untuk persyaratan mutu dan keamanan ikan segar. Uji 

EMBA (Eosin Methylene Blue Agar) menunjukan bahwa potongan ikan Tuna 

madidihang yang positif mengandung bakteri Escherchia coli hanya pada sampel 

C2 (pukul 10.00) dan sampel C3 (pukul 12.00) 

5.2 Saran 

Dari  pembahasan  dan  simpulan  diatas maka disarankan: 

1. Perlu adanya sosialisasi tentang pentingnya pengetahuan pedagang ikan 

terhadap sanitasi alat, bahan dan lingkungan pada proses pengolahan 

primer dan higieni pedagang ikan.  

2. Perlu dilakukan penelitian lanjut dengan waktu pengambilan sampel yang 

lebih lama dan dilakukan pada beberapa tempat penjualan ikan Tuna. Hal 

ini untuk memastikan apakah ikan yang dijual masih aman untuk 

dikonsumsi. 
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