BAB V
KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 Kesimpulan
Berdasarkan penilaian uji sensori kue kelapa dari sari jagung dan tepung
jagung lebih disukai oleh panelis dibandingkan dengan kue kelapa tepung terigu baik
dari sesi warna, rasa dan tekstur. Dan panelis cenderung suka kue kelapa sari jagung dan
kue kelapa tepung jagung dibandingkan kue kelapa tepung terigu. Hal ini disebabkan
karena penambahan jagung dalam bahan kue kelapa tersebut.

Dan terlihat bahwa dari gambar 1. Kue kelapa tepung terigu kurang disukai rasanya
karena bahannya tepung terigu dan tidak menggunakan sari jagung dan tepung jagung.
Tekstur kue kelapa sari jagung dan kue kelapa tepung jagung cenderung renyah
dibandingkan dengan kue kelapa tepung terigu. Disebabkan kue kelapa tersebut didalam

bahannya ada tepung jagung dan sari jagung.

5.2 Saran

Sebaiknya melakukan sosialisasi kepada masyarakat bahwa sari jagung dan tepung
jagung dibuat menjadi produk baru yakni uji sensori kue kelapa bahan baku sari jagung
dan ketelitian dalam bekerja sangat diperlukan terutama pada saat menganalisis data

hasil ditetapkan.
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