
BAB V 

PENUTUP 

5.1  KESIMPULAN  

Dari penelitian yang dilakukan dapat disimpulkan bahwa persiapan bahan 

Proses pembuatan nugget ikan cakalang ini terdiri dari penggilingan ikan, 

pencampuran bahan-bahan lainnya, pencetakan, dan pengemasan. 

5.2  SARAN 

1. Kiranya dalam penulisan laporan ini penulis menyadari masih terdapat 

banyak kekurangan sehingga kritik dan saran membangun sangat 

diharapkan demi kesempurnaan laporan ini 

2. Melalui laporan ini kiranya penulis mengharapkan tidak mengunakan 

bahan pengawet sehingga kandungan ikan dalam produk ini tetap 

dipertahankan dan tidak berbahaya untuk dikonsumsi masyarakat. 
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