BAB V
PENUTUP

5.1 Kesimpulan

Berdasarkan penelitian, dapat disimpulkan bahwa:

1. Beras merah (Oriza nivara) dapat diformulasikan dalam sediaan lipstik

2. Variasi konsentrasi sediaan lipstik ekstrak beras merah (Oriza nivara) dapat
mempengaruhi warna dari lipstik yang dihasilkan, daya sebar yang yang beragam
dan tingkat kerapuhan lipstik. Dimana lipstik yang tidak mudah patah berada pada
formula 11l dengan konsentrasi ekstrak beras merah sebanyak 1 %. Sedangkan

evaluasi iritasi tidak satu formulapun yang menunjukkan adanya iritasi.

5.2 Saran

Dapat dilakukan penelitian lebih lanjut mengenai lipstik ekstrak beras merah
(Oriza nivara) dengan konsentrasi yang lebih ditingkatkan dan ekstrak beras merah
juga dapat diformulasikan sebagai kosmetik dalam bentuk sediaan lain seperti

pemerah pipi atau lulur kocok.
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