
BAB V 

PENUTUP 

5.1 Kesimpulan 

Berdasarkan hasil  penelitian yang dilakukan pada sampel saus tomat 

jajanan bakso tusuk pada kode sampel A=1100, B=1100, C=2400 dan 

D=290. Diperoleh kesimpulan ke empat sampel saus tomat telah tercemar 

bakteri coliform. 

5.2 Saran 

Makanan diperlukan  untuk kehidupan karena makanan merupakan 

salah  satu  kebutuhan  pokok  bagi kehidupan manusia. mengingat cara 

pembuatan dan penjualan makanan ini rentan terhadap kontaminasi bakteri, 

yang dapat membahayakan kesehatan. Sehingga disarankan untuk peneliti 

selanjutnnya,   perlu   dilakukan   penelitian dengan menggunakan metode 

yang lain yaitu metode ALT (Angka Lempeng Total). 
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