
BAB V 

PENUTUP 

5.1  Simpulan 

 Berdasarkan hasil penelitian mengenai pengaruh waktu perendaman dalam 

bumbu terhadap mutu dendeng ikan bandeng (Chanos-chanos), dapat disimpulkan 

bahwa waktu perendaman dalam bumbu tidak berpengaruh nyata terhadap analisis 

organoleptik hedonik kenampakan, warna, aroma, rasa dan tekstur; analisis kimia 

(kadar air) dan mikrobiologi (TPC) dendeng ikan bandeng. Hasil pengujian 

dendeng ikan bandeng memiliki kadar air untuk perlakuan A (2 jam) yaitu 

27.05%; B (4 jam) 26.33% dan C (6 jam) 25.64% serta total bakteri perlakuan A = 

4.32 CFU/g; B = 4.19 CFU/g dan C = 4.13 CFU/g. Kadar air dendeng ikan 

bandeng tidak memenuhi SNI 01-2908-1992 tentang dendeng sapi yaitu maks. 

12%. 

5.2   Saran 

 Untuk penelitian selanjutnya, disarankan untuk dilakukan penelitian 

mengenai waktu perendaman yang lebih dari 6 jam dan disimpan selama sebulan 

untuk mengetahui umur simpan dendeng.  
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