
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

ABSTRAK 

Yusrawan I. Gaib. 632409053. Analisis Hedonik Bakso Pada Konsentrasi 

Udang Putih (Litopenaeus vannamei) Berbeda dan Karakterisasi Mutu 

Formula Terpilih. Pembimbing I Lukman Mile, S.Pi, M.Si dan Pembimbing 

II Asri Silvana Naiu, S.Pi, M.Si. 

Tujuan dari penelitian adalah melakukan formulasi dan karakterisasi mutu 

hedonik dan kimia produk terpilih. Penelitian ini terdiri atas dua tahap yaitu 

penelitian pendahuluan dan penelitian utama. Penelitian pendahuluan bertujuan 

untuk mengetahui batas penggunaan tepung tapiako pada bakso dan penelitian 

utama bertujuan untuk mengetahui formula dan karakteristik mutu bakso udang 

terpilih. Faktor perlakuan adalah konsentrasi udang putih dalam formula bakso 

terdiri atas 75 g (A), 100 g (B) dan 125 g  (C). Analisis data organoleptik 

menggunakan Kruskall-wallis dengan parameter uji yaitu kenampakan, aroma, 

rasa dan tekstur. Hasil Kruskall-wallis berpengaruh nyata (p<0,05), maka 

dilanjutkan dengan uji lanjut Duncan. Penentuan produk terpilih menggunakan uji 

bayes. Hasil penelitian menunjukkan bahwa bakso udang putih pada penelitian ini 

dapat diformulasikan dengan perbandingan udang dan tepung tapioka yaitu 75:25; 

100:25; 125:25. Semua formula mendapat kriteria lebih dari biasa dari para 

panelis. Formula 100:25 merupakan formula terpilih dengan kriteria bakso yaitu : 

kenampakan permukaan kurang halus, sedikit berongga, kurang cerah; tekstur 

padat, kompak, kenyal; aroma dan rasa yang sama yaitu spesifik produk. Hasil uji 

kimia bakso udang terpilih mengandung kadar air 61,57%, abu 1,11%, protein 

12,73%. 

 

Kata kunci :Udang putih (Litopenaeus vannamei), hedonik, mutu hedonik, uji   

kimia, bakso. 

 

 

 

 

 

 


