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ABSTRAK 

Suryanti. 2017. Skripsi “Pengaruh Konsentrasi Tepung Maizena Terhadap Jumlah 

Bakteri dan Kadar Air pada Nugget Ikan Nike”. Jurusan Biologi, Fakultas 

Matematika dan IPA, Universitas Negeri Gorontalo. Pembimbing I Dr. 

Margaretha Solang, M.Si, dan Pembimbing II Syam S. Kumaji, S.Pd, M.Kes. 

 

Penelitian ini bertujuaan untuk mengetahui pengaruh konsentrasi tepung maizena 

terhadap jumlah bakteri dan kadar air pada nugget ikan nike. Penelitian ini 

menggunakan metode eksperimen dengan desain Rancangan Acak Lengkap 

(RAL) terdiri dari 4 perlakuan yaitu perlakuan pertama A= konsentrasi tepung 

maizena 10%, B=konsentrasi tepung maizena 15%, C= konsentrasi tepung 

maizena 20%, D= konsentrasi tepung maizena 25% dan 6 kali ulangan. Analisis 

data menggunakan analisis varians (One Way ANOVA) dengan taraf kepercayaan 

α (0,01). Uji lanjut untuk mengetahui perbedaan antar perlakuan digunakan uji 

Duncan Multiple Range Test (DMRT). Hasil penelitian menunjukkan jumlah 

bakteri pada konsentrasi 10% sebesar 5,4x10
5 

CFU/gr, konsentrasi 15% sebesar 

4,4x10
5 

CFU/gr, konsentrasi 20% sebesar 2,4x10
5 

CFU/gr, konsentrasi 25% 

sebesar 1,2x10
5 

CFU/gr. Jumlah kadar air pada konsentrasi 10% sebesar 52,67%, 

konsentrasi 15% sebesar 49,87%, konsentrasi 20% sebesar 48,33%, konsentrasi 

25% sebesar 42,13%. Hasil analisis varians menunjukkan terdapat pengaruh 

konsentrasi tepung maizena terhadap jumlah bakteri dan kadar air pada nugget 

ikan nike, hal ini ditunjukkan dengan nilai sig. (p) jumlah bakteri pada hari ke 

lima sebesar 0,001 < sig. (α) 0,01 dan nilai sig. (p) kadar air pada hari ke lima 

sebesar 0,000 < sig. (α) 0,01. Hasil uji DMRT menunjukkan bahwa terdapat 

perbedaan pada tiap konsentrasi. Hasil rata-rata konsentrasi tepung maizena 25% 

menunjukkan jumlah bakteri dan kadar air paling rendah. 

 

Kata Kunci: Konsentrasi Tepung Maizena, Jumlah Bakteri, Kadar Air, Nugget 

Ikan Nike 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 


