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ABSTRAK 

 

Kopi pinogu berasal dari kecamatan Pinogu yang merupakan sebuah kawasan yang sangat kaya 

dengan komoditas pertanian. Pinogu sendiri merupakan kecamatan yang berada di wilayah Taman 

Nasional Nani Wartabone (TNBNW). Penelitian ini bertujuan untuk menentukan parameter 

standarisasi spesifik dan non spesifik dari ekstrak methanol biji kopi pinogu (Coffea chanephora 

var. robusta) yang merupakan suatu upaya meningkatkan mutu dan keamanan dari ekstrak yang 

akan digunakan. Ekstrak biji kopi pinogu diperoleh dari proses ektraksi metode maserasi dengan 

menggunakan pelarut metanol. Pengujian parameter spesifik meliputi uji identitas, uji 

organoleptik, uji senyawa terlarut dalam pelarut tertentu dan uji kandungan kimia. Sedangkan 

parameter nonspesifik meliputi uji susut pengeringan, uji kadar air, uji bobot jenis dan uji kadar 

abu. Hasil standarisasi spesifik menunjukkan identitas sampel yang digunakan yakni ekstrak 

metanol biji kopi pinogu (Coffea chanephora var. robusta). Uji organoleptik menunjukkan ekstrak 

kental dengan warna coklat, berasa pahit serta berbau khas kafein, memiliki kandungan senyawa 

larut dalam air 17,986±2,971, larut metanol 23,38±4,433, positif mengandung kandungan kimia 

yaitu polifenol, alkaloid, tanin, terpenoid. Hasil uji parameter non spesifik ekstrak menunjukkan 

susut pengeringan sebanyak 1,7792±0,658, kadar air 8,749±0,507, bobot jenis sebesar 

1,013±0,012, kadar abu 8,396±0,120 dan kadar abu tidak larut asam 4,342±0,424. Dari data yang 

diperoleh, ekstrak memenuhi persyaratan secara umum sebagai bahan baku herbal yang berasal 

dari alam. 
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ABSTRACT 

 

Pinogu coffee is a type of coffee originating from Pinogu, one of sub district in Gorontalo 

Province. Pinogu is an area that is very rich in agricultural commodities. Pinogu itself is a sub-

district located in the Nani Wartabone National Park. This study aims to determine the specific and 

nonspecific standardization parameters of methanol extract of Pinogu coffee beans (Coffea 

chanephora var. robusta) as an effort to improve the quality and safety of the extract to be used. 

The extract of Pinogu coffee beans is obtained from the extraction process of maceration method 

by using methanol solvent. The specific parameter testing includes the identity test, organoleptic 

test, test of the solute in certain solvent and the chemical content test. While nonspecific 

parameters include the drying shrinkage test, moisture content test, substance weight ratio test and 

the ash value level test. The result of standardization specifically shows the identity of the samples 

used is the methanol extract of Pinogu coffee beans (Coffea chanephora var. robusta). The 

organoleptic test shows a thickened extract with a brown color, tastes bitter and typically smells of 

caffeine; has water soluble compound of 17.986 ± 2.971; methanol soluble of 23.38±4.433; 

positively contains the chemical content of polyphenols, alkaloids, tannins, and terpenoids. The 

result of the non-specific test of the extract shows that the drying shrinkage rate is 1.7792±0.658; 

the moisture content is 8.749±0.507, the weight ratio is 1.013±0.012; the level of acid soluble ash 

is 8.396±0.120; and acid insoluble ash is 4.342±0.424. From the data obtained, the extract meets 

the requirements in general as a herbal raw materials derived from nature. 
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