BAB V
KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 Kesimpulan

Berdasarkan hasil penelitian dengan judul Identifikasi Ikan Segar Pilihan
Konsumen Di Pasar Tradisional Studi Kasus Di Pasar Sentral Kota Gorontalo dapat
disimpulkan sebagai berikut :

1. Jenis ikan segar pilihan konsumen sebanyak 23 jenis ikan segar, dari urutan
tertinggi yaitu ikan mujair, ikan cakalang, ikan selar, ikan tuna, tongkol,
kakap, layang, kuwe, udang vaname, kerapu, cumi-cumi, tuna madidihang,
lolosi, sotong, bandeng, mas, gabus, kakatua, bawal, udang windu, kembung,
kepiting, dan payangga.

2. Jenis ikan segar terbanyak pilihan konsumen yakni ikan mujair 16,87%, dan
ikan cakalang 13,60%. Tingkat perbedaan antara ikan mujair dan ikan
cakalang, yaitu t hitung (0,876) < t tabel 2,179 (0,05) 3,055 (0,01) artinya

tidak didapatkan perbedaan atau non sicnificant.

5.2 Saran
Perlu meningkatkan sanitasi di tempat penjualan ikan segar oleh pedagang

dan memperpanjang waktu pengambilan data dan jumlah responden.
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