
 



 



ABSTRAK 

Hajrin Samson 2018. Karakteristik Organoleptik dan Kimiawi Beserta Analisis 

Usaha Produk Amplang Ikan Bandeng (Chanos chanos) Dibimbing Oleh Rita 

Marsuci Harmain, S.IK, M.Si dan Lukman Mile, S.Pi, M.Si. 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui karakteristik mutu formula produk 

amplang terpilih beserta analisis usaha berbahan dasar daging ikan bandeng (Chanos 

chanos) dan tepung tapioka. Penelitian ini terdiri dari dua tahap yaitu penelitian 

pendahuluan untuk penentuan formulasi produk dan penelitian utama untuk 

memperoleh formula terpilih. Berdasarkan penelitian pendahuluan didapatkan 

formulasi daging ikan bandeng 50g dan tepung tapioka 50g selanjutnya pada 

penelitian utama konsentrasi daging ikan bandeng dan tepung tapioka dengan tarap 

perlakuan yaitu formula A (50:50), B (40:60), dan C (30:70). Berdasarkan analisis uji 

Kruskal Walllis hasil uji organoleptik hedonik diperoleh bahwa kenampakan dari 

ketiga formula berbeda nyata (p<0,05) berkisar 6.48-7.96 dengan kriteria penerimaan 

agak suka sampai sangat suka, aroma dari ketiga formula berbeda nyata (p<0,05) 

berkisar 6.52-8.36 dengan kriteria penerimaan suka sampai sangat suka, rasa dari 

ketiga formula berbeda nyata (p<0,05) berkisar 6.44-8.16 dengan kriteria penerimaan 

agak suka sampai sangat suka, tekstur dari ketiga formula berbeda nyata (p<0,05) 

berkisar 6.52-7.92 dengan kriteria penerimaan suka sampai sangat suka,warna dari 

ketiga formula berbeda nyata (p<0,05) berkisar 6.28-7.64 dengan kriteria penerimaan 

suka sampai sangat suka, selanjutnya dilakukan uji lanjut Duncan. Berdasarkan uji 

Bayes produk terpilih yaitu formula A (daging ikan bandneg 50 dan tepung tapioka 

50g). Berdasarkan uji kimia formula A memilki  kadar protein 10.62%, kadar air 

6.21%, kadar abu 2.57%, kadar lemak 30.86%, dan kadar karbohidrat 49.74%, 

sedangkan karakteristik organoleptik mutu hedonik produk terpilih formula A yaitu, 

kenampakan warna kurang cerah merata dan bersih, aroma kuat spesifik produk, rasa 

kuat spesifik ikan, tekstur renyah kurang padat. Berdasarkan analisis usaha produk 

amplang ikan bandeng maka kegiatan pengolahan amplang ikan bandeng layak untuk 

dilaksanakan. 
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