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5.1 Kesimpulan

5.1.1

Berdasarkan hasil penelitian dapat disimpulkan bahwa:

Berdasarkan uji ANAVA bahwa terdapat pengaruh subtitusi rumput laut
merah (Eucheuma cottonii) terhadap kadar kalsium nugget ikan nike
(Awaous melanocephalus).

Berdasarkan uji Duncan bahwa terdapat perbedaan yang sangat signifikan
pada masing-masing konsentrasi akibat subtitusi rumput laut merah
(Eucheuma cottonii) terhadap kadar kalsium nugget ikan nike (Awaous
melanocephalus).

Berdasarkan uji Kruskal-Wallis Test dan dilanjutkan dengan uji Mann-
Whitney U bahwa subtitusi rumput laut merah (Eucheuma cottonii)
memberikan perbedaan antar perlakuan terhadap kualitas sensori nugget
ikan nike (Awaous melanocephalus).

Berdasarkan metode indeks efektifitas untuk menentukan perlakuan terbaik
bahwa perlakuan 80 g ikan nike: 20 g rumput laut merah merupakan

perlakuan terbaik.

5.2 Saran

Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut mengenai umur penyimpanan dari

nugget ikan nike yang disubtitusi rumput laut merah karena diketahui bahwa ikan

nike maupun rumput laut merah memiliki kandungan kadar air yang cukup tinggi.

Selain itu, perlu dilakukan analisa mengenai kadar air, kadar serat dan mineral
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esensial lainnya serta mineral non esesnsial yang terkandung dalam nugget ikan

nike yang disubtitusi rumput laut merah.
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