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Tujuan penelitian ini adalah untuk mengetahui mutu organoleptik dan 

mikrobiologi ikan cakalang yang diasapi dengan asap murni dengan variasi 

konsentrasi garam yang dihasilkan dengan menggunakan alat pengasapan desain 

siklon separator.  

Pada penelitian ini menggunakan jenis ikan cakalang (katsuwonus pelamis) 

yang banyak dijumpai di perairan Indonesia dan sering kali dijadikan ikan asap. 

Rancangan penelitian yang dilakuakan adalah rancangan acak lengkap (RAL) faktor 

tunggal yaitu perlakuan konsentrasi garam : A1 (10%), A2 (15%), A3 (20%) dengan 

ukuran air sebanyak 30 liter dan diasapi selama 13 jam dengan suhu 100oC. 

Penelitian ini dilakukan di Desa Iluta Kec. Batudaa selama 5 bulan. Penentuan hasil 

ditentukan dengan menggunakan metode ANOVA.  

 Hasil penelitian menunjukan bahwa konsentrasi terbaik ada pada perlakuan 

10% larutan garam dilihat dari segi  parameter warna 5.57, rasa 5.93, aroma 6, tekstur 

6.40, dan jumlah ALT 32.67 koloni/g tidak melebihi standar SNI ikan asap, dan 

berbeda nyata dan dilanjutkan dengan uji Duncan. 
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dengan sabar. 
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