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ABSTRAK

MOHAMAD PAKAYA. 651 414 109. 2018 Uji Aktivitas Antibakteri Ekstrak
Daun Kelor Terhadap Pertumbuhan Bakteri Pembusuk Pada Bakso lkan.
Skripsi Program Studi llmu dan Teknologi Pangan, Fakultas Pertanian,
Universitas Negeri Gorontalo. Dibawah Bimbingan Purnama Ningsih
Maspeke dan Suryani Une.

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh konsentrasi ekstrak daun
kelor terhadap pertumbuhan bakteri pembusuk pada bakso ikan, mengetahui luas
zona hambat ekstrak daun kelor, dan mengetahui cemaran bakteri pembusuk pada
bakso ikan dengan konsentrasi terbaik dari uji aktivitas antibakteri ekstrak daun
kelor terhadap pertumbuhan bakteri pembusuk pada bakso ikan. Penelitian ini
dilaksanakan selama tiga bulan dimana tahapan pertama adalah pembuatan bakso
ikan, dilanjutkan dengan tahapan pembuatan ekstrak daun kelor dengan cara
maserasi, kemudian pengujian zona hambat dan TPC (Total Plate Count).
Rancangan percobaan yang digunakan adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL)
satu faktor dengan empat perlakuan tiga kali ulangan. Analisis data dengan
menggunakan uji statistik Analysis Of Variance (ANOVA). Penelitian yang
digunakan adalah eksperimental, dengan konsentrasi Ekstrak daun kelor 0%,
50%, 65%, dan 80%, hasil konsetrasi terbaik dari uji aktifitas antibakteri ekstrak
daun kelor terhadap pertumbuhan bakteri pembusuk pada bakso ikan digunakan
dalam pengujian TPC (Total Plate Count), pada penyimpanan 1 hari dan 2 hari
dengan perlakuan suhu dingin dan suhu ruang. Hasil yang diperoleh dari
penelitian ini adalah konsentrasi ekstrak daun kelor memberikan pengaruh
terhadap bakteri pembusuk pada bakso ikan. konsentrasi terbaik ekstrak daun
kelor yaitu 80% dengan luas zona hambat 9.83 mm. Konsentrasi terbaik 80%
dengan nilai TPC (Total Plate Count) pada penyimpanan 1 hari, suhu dingin 7.7
x 10% dan suhu ruang 12.9 x 10° sedangkan pada penyimpanan 2 hari, suhu dingin
2.4 x 10* dan suhu ruang 4.8 x 10*

Kata kunci: Bakso lkan, Ekstrak Daun Kelor, Bakteri Pembusuk.
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ABSTRACT

MOHAMAD PAKAYA. 651 414 109. 2018. Antibacterial Activity Test of
Moringa Oleifera Leaves Extract on Growth of Spoilage Bacteria in Fish
Meatball. Skripsi. Study Program of Food Science and Technology, Faculty
of Agriculture, State University of Gorontalo. The principal supervisor is
Purnama Ningsih Maspeke, and the co-supervisor is Suryani Une.

The research aimed to investigate the influence of Moringa oleifera leaves extract
concentration on growth of spoilage bacteria in fish meatball, to investigate
inhibition of Moringa oleifera leaves extract, and to investigate the contamination
spoilage bacteria in fish meatball with the best concentration of antibacterial
activity test of Moringa oleifera leaves extract on growth of spoilage bacteria in
fish meatball. The research was conducted in three months which was the first
stage was making the fish meatball, then making Moringa oleifera leaves extract
by maceration, then inhibition testing and TPC (Total Plate Count). The research
used Completely Randomized Design with one factor and four treatments as well
as three repetitions. The data analysis employed Analysis of Variance (ANOVA)
statistical test. It was experimental research using concentration of Moringa
oleifera leaves extract for 0%, 50%, 65% and 80%. The best concentration result
from antibacterial activity test was used in TPC (Total Plate Count) testing in 1
day and 2 days storage with cool and room temperature treatment. The finding
revealed that the concentration of Moringa oleifera leaves extract contributed an
influence on spoilage bacteria in the fish meatball. The best concentration of the
extract was 80% with inhibition for 9.83 mm. Then, the value of TPC in 1-day
storage was cool temperature for 7.7 x 10* and room temperature for 12.9 x 10°.
Meanwhile, the results in 2 days storage were cool temperature for 2.4 x 10" and
room temperature for 4.8 x 10%,

Keywords: Fish Meatball, Moringa Oleifera Leaves Extract, Spoilage Bacteria
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