
 

  



   



ABSTRAK 

ALVIAN YS DENGO, NIM 651414036. Karakteristik Kimia dan 

Organoleptik Nugget Tepung Tahu dan Tepung Pisang Kepok (Musa 

Paradisiaca Formatypica). Program Teknologi Pangan, Fakultas Pertanian, 

Universitas Negeri Gorontalo. Dibawah bimbingan Suryani Une, dan Zainudin 

Antuli. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui karakteristik kimia, dan 

organoleptik nugget tepung pisang kepok dan tepung tahu. Rancangan yang 

digunakan pada penelitian ini adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 3 

taraf perlakuan yaitu perbandingan tepung tahu dan tepung pisang kepok ( 75:25 ; 

50:50 ; 25:75 ) dengan 3 kali ulangan. Hasil yang diperoleh menunjukan bahwa 

nugget perlakuan terbaik di peroleh pada formulasi tepung tahu 75% dan tepung 

pisang kepok 25% terhadap nilai proksimat pada nilai kadar air (43.76%), kadar 

abu (1.40%), kadar lemak (20.42%), kadar protein (14.61%), karbohidrat 

(26.92%) dan uji kekenyalan (2100.70 g/f). 
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