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ABSTRAK 

Anggi Pratiwi H. Gawa. 651414094. Uji Aktivitas Anti Mikroba Ekstrak 
Daun Sirsak Terhadap Sifat Mikrobiologi Telur Asin. Program Studi Ilmu 
dan Teknologi Pangan, Fakultas Pertanian, Universitas Negeri Gorontalo. 
Dibawah bimbingan Suryani Une dan Purnama Ningsih Maspeke 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui akivitas antimikroba ekstrak daun 
sirsak terhadap sifat mikrobiologi telur asin, mengetahui tingkat kesukaan panelis 
terhadap telur asin dengan penambahan ekstrak. Rancangan yang digunakan pada 
penelitian ini adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL) Faktorial dengan 3 
Perlakuan yaitu perendaman ekstrak daun sirsak 0%, 3%, 6% dan 9% dan lama 
perendaman yaitu 7 hari, 14 hari dan 21 hari dengan 3 kali ulangan. Hasil yang di 
peroleh pada ekstrak daun sirsak dan lama perendaman terbaik diperoleh pada 
konsentrasi 6% pada lama perendaman 7 hari terhadap nilai Total Plate Count 422 
kol/gr, Total Volatile Base 18,83 mg/100gr.  

Kata kunci : ekstrak daun sirsak, telur asin, lama perendaman 
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