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BAB V 

SIMPULAN DAN SARAN 

5.1 Simpulan 

1. Pada penelitian ini berdasarkan hasil pemeriksaan laboratorium, dari ke 8 

sampel daging ayam boiler yang di jual Pasar Sentral Kota Gorontalo tidak 

memenuhi standar SNI No.7388:2009  batasan maksimum cemaran mikroba 

dan batas maksimum residu dalam bahan makanan asal hewan. 

2. Pada penelitian ini berdasarkan hasil pemeriksaan laboratorium, dari ke 5 

sampel daging ayam kampung yang di jual Pasar Sentral Kota Gorontalo 1 

memenuhi standar dan 4 tidak memenuhi standar SNI No.7388:2009  batasan 

maksimum cemaran mikroba dan batas maksimum residu dalam bahan 

makanan asal hewan. 

3. Pada penelitian ini berdasarkan  hasil pemeriksaan laboratorium terlihat 

adanya pertumbuhan bakteri sebanyak 8 sampel ayam boiler dan 4 sampel 

daging ayam kampung dari 8 sampel ayam boiler dan 5 sampel ayam 

kampung yang di jual di pasar Sabtu Kota Gorontalo. Melihat jumlah positif 

Salmonella sp pada daging ayam boiler dan daging ayam kampung tidak 

memiliki perbedaan yang signifikan cemaran bakteri Salmonella Sp  daging 

ayam boiler dan daging ayam kampung yang dijual di Pasar Sentral Kota 

Gorontalo 

5.2 Saran 

1. Diharapkan bagi Pemerintah Daerah Kota Gorontalo dan dinas terkait agar 

memberikan kebijakan mengenai pengawasan mutu pangan yang dijual di 

Pasar Sentral Kota Gorontalo untuk menjamin keamanan pangan 
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bagikonsumen, serta mengadakan perbaikan prasarana pasar yang baik dan 

sehat untuk meminimalisir besarnya cemaran mikroba pada daging ayam 

sehingga terjamin keamanannya. 

2. Diharpkan bagi pedagang untuk menjual  daging ayam yang dijual di Pasar 

Sentral Kota Gorontalo agar menggunakan kemasan higinis sehingga tidak 

menimbulkan cemaran bakterii Salmonella Sp. dan diharpkan bagi 

masyarakat 47etika membeli daging ayam yang di jual memilih daging yang 

segar, sebelum mengkonsumsi dan mengolah dengan baik dan benar 

3. Diharapkan bagi peneliti selanjutnya umtuk mengkaji lebih banyak sumber 

maupun referensi yang terkait cemaran bakteri Salmonellas Sp agar hasil 

penelitian lebih baik dan lebih lengkap. 
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