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BAB V 

PENUTUP 

5.1 Kesimpulan 

 Kesimpulan yang diperoleh dalam penelitian ini yaitu : 

1. Tingkat kesukaan jagung manis dengan beberapa jenis kemasan dan pelilinan  

selama penyimpanan memberikan pengaruh nyata terhadap hasil organoleptik 

yaitu warna, rasa, tekstur, aroma 

2. Kandungan fisikokimia dari jagung manis dengan beberapa jenis kemasan dan 

pelilinan selama penyimpanan yaitu kadar gula terbaik sebesar 3.60cm3/s 

terbaik terdapat pada perlakuan jagung manis dengan kemasan plastik sebesar 

2.03% pada hari ke-2, TPT terbaik sebesar 2.20%, laju respirasi 

5.2 Saran  

Pada penelitian ini perlu dilanjutkan dengan pengujian kadar air, protein dan   

lemak akibat penyimpanan pada suhu ruang 
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