
  



  



ABSTRAK 

Febriyani Salam. NIM 651415021. 2020.  Pengaruh  Penambahan Daun 

Jeruk Purut  (Citrus hyrstix D.C) Terhadap Kerusakan Abon Ikan Tongkol 

(Euthynnus affinis) Selama Penyimpanan. Skripsi, Program Studi Teknologi 

Pangan, Fakultas Pertanian, Universitas Negeri Gorontalo. Dibawah 

bimbingan Siti Aisa Liputo dan Suryani Une. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui  pengaruh penambahan daun jeruk 

purut terhadap kerusakan abon ikan tongkol selama penyimpanan. Penelitian ini 

dilaksanakan selama 3 bulan dimana tahapan pertama adalah persiapan bahan 

baku yang meliputi pembuatan abon ikan tongkol dengan penambahan daun jeruk 

0%, 2% dan 3 % pada lama penyimpanan  0 hari, 30 hari dan 60 hari pada suhu 

ruang. Serta pengujian nilai TPC, nilai Bilangan Peroksida dan nilai pH. 

Rancangan percobaan yang digunakan pada penelitian ini adalah Rancangan Acak 

Lengkap (RAL) faktor tunggal dan setiap  perlakuan dilakukan pengulangan 

sebanyak tiga kali. Hasil penelitian menunjukkan bahwa perlakuan penambahan 

daun jeruk purut 3% memberikan pengaruh nyata (P<0,05) terhadap nilai TPC, 

bilangan peroksida, pH dan Organoleptik. Penambahan daun jeruk purut 3% pada 

abon ikan tongkol mampu menghambat peningkatan nilai TPC, bilangan 

peroksida, dan pH. Secara Organoleptik (warna, rasa, aroma, tekstur) penambahan 

konsentrasi daun jeruk purut 3% memberikan tingkat kesukaan paling tinggi 

dengan nilai 5.7 (suka) – 3.6 (agak tidak suka). 
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