
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

 



ABSTRAK 

 

Sultan Noho.2020. Uji sensoris telur buras tili aya dengan jumlah telur berbeda. 

Pembimbing utama adalah siswatiana R Taha dan Pembimbing bersama adalah 

Muhammad Sayuti.  

 

Tili Aya merupakan makanan khas Gorontalo yang memiliki rasa manis dan 

gurih. Penelitian ini dirancang berdasarkan Rancangan Acak Lengkap (RAL). 

Perlakuan yang digunakan adalah variasi jumlah telur dengan 5 butir telur, 7 butir 

telur, 9 butir telur. Parameter yang diamati meliputi aroma, tekstur, warna, dan rasa. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa Tili Aya yang disukai panelis pada perlakuan P1 

dengan formulasi 5 butir telur. Hal ini diduga karena kombinasi bahan yang 

terintegrasi antara telur, santan, dan gula merah. Dengan demikian, dapat disimpulkan 

bahwa jumlah telur yang digunakan dalam perlakuan mempengaruhi tingkat kesukaan 

panelis terhadap aroma, tekstur, warna, dan rasa Tili Aya. Tili Aya yang disukai 

panelis memiliki aroma gurih, tekstur sangat lembut, warna coklat tua, serta rasa 

manis dan gurih. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 


