
BAB V 

PENUTUP 

 

5.1 Simpulan 

Berdasarkan penelitian kondisi sanitasi dan angka lempeng total mikroba pada ikan 

pelagis maka dapat dismpulkan sebagai berikut: 

1. Sanitasi Pasar Sentral Gorontalo Utara terdapat fasilitas yang sesuai da tidak 

sesuai, dapat dilihat pada kualitas sanitasi yang sesuai sebanyak 4 (empat) 

variabel atau 36,4% sedangkan kualitas sanitasi yang tidak sesuai sebanyak 7 

(tujuh) variabel atau 63,6%. Kemudian jumlah angka lempeng total mikroba 

pada ikan pelagis yang memenuhi standar 22 sampel dan yang tidak memenuhi 

standar 2 sampel yaitu sampel ikan tuna pada pengambilan I dan IV. 

2. Pengaruh sarana dan prasarana sanitasi dan angka lempeng total mikroba 

terhadap kualitas ikan pelagis berpengaruh cukup kuat yakni sebesar 51,2%. 

yang diwakili variabel X10, X5, X2, X7, X4, X1, dan X6. Selanjutnya langkah 

strategis yang dilakukan yakni secara teknis dengan mengadakan dan merenovasi 

fasilitas sarana dan prasarana yang tidak sesuai menjadi sesuai berdasarkan 

standar yang berlaku sedangkan, secara non teknis dengan menghimbau kepada 

penjual dan pengunjung untuk menjaga sarana dan prasarana Pasar Sentral 

Gorontalo Utara.  



5.2 Saran 

Saran yang dapat diberikan yaitu perlu adanya kontrol sanitasi setiap aspek 

pengelolaan, pembersihan fasilitas alat sebelum dan sesudah kegiatan, penanganan 

limbah padat dan cair, penggunaan bahan air bersih serta sarana dan prasarana 

sanitasi dijaga dan ditingkatkan sehingga mutu ikan pelagis tetap terjaga 

kesegarannya hingga sampai pada konsumen.  
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