
 

 

 
 

BAB V 

PENUTUP 

5.1 Kesimpulan 

Berdasarkan hasil penelitian maka dapat disimpulkan bahwa : 

5.1.1 Penambahan perasan jeruk suanggi (Citrus medica) mempengaruhi jumlah 

bakteri pada pasta gigi tepung cangkang kerang darah (Anadara granosa) 

dengan menurunkan jumlah bakteri sebanyak 84 % 

5.1.2 Lama penyimpanan mempengaruhi jumlah bakteri pada pasta gigi tepung 

cangkang kerang darah (Anadara granosa) dengan menurunkan jumlah 

bakteri sebanyak 90 %.  

5.1.3 Penambahan perasan jeruk suanggi (Citrus medica) dan lama penyimpanan 

berinteraksi signifikan terhadap jumlah bakteri pada pasta gigi tepung 

cangkang kerang darah (Anadara granosa). Kombinasi perlakuan volume 6 

mL perasan jeruk suanggi dan lama waktu penyimpanan 28 hari dengan 

jumlah bakteri 9,0 x 10
1 
CFU/g. 

5.2 Saran  

Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut tentang pengukuran kadar kalsium 

pada pasta gigi tepung cangkang kerang darah. Selain itu perlu dilakukan 

penelitian lebih lanjut lagi tentang pengaruh penggunaan buku panduan praktis 

tentang pembuatan pasta gigi terhadap hasil belajar peserta didik.  
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