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ABSTRAK 

Nurhikma S. Uday. 651415082. Analisis Fisikokimia dan Organoleptik 

Nugget Tempe dengan Formulasi Tepung Daun Kelor. Hasil Penelitian, 

Program Studi Teknologi Pangan, Jurusan Ilmu dan Teknologi Pangan, 

Fakultas Pertanian, Universitas Negeri Gorontalo. Dibawah bimbingan Muh. 

Tahir dan Marleni Limonu. 

 

  Peningkatan kualitas gizi nugget tempe dapat dilakukan melalui 

pengolahan pangan dengan penambahan tepung daun kelor.  Penelitian ini 

bertujuan untuk meningkatkan nutrisi produk nugget tempe dan mengetahui sifat 

organoleptik dari nugget tempe setelah ditambahkan tepung daun kelor. Penelitian 

ini menggunakan rancangan acak lengkap (RAL) dengan faktor tunggal 

(Formulasi tepung daun kelor terhadap nugget tempe) dan 5 perlakuan yaitu 

Kontrol (0 g tepung daun kelor), 1 g Tepung daun kelor, 2 g Tepung daun kelor, 3 

g Tepung daun kelor, 4 g Tepung daun kelor. Masing masing perlakuan diulang 

sebanyak 3 kali. Hasil yang diperoleh menunjukan bahwa perlakuan terbaik untuk 

membuat nugget tempe diperoleh pada formulasi tempe 50 g dan tepung daun 

kelor 4 g terhadap nilai  gizi. Nilai kadar protein (9,37%), kadar lemak (12,73%), 

kadar abu yaitu (2,17%), kadar kalsium (2,91%), dan uji kekenyalan (889,7g/f). 

  

Kata kunci :Nugget, Tepung Daun Kelor, protein, kalsium, kekenyalan. 
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