
BAB V. PENUTUP 

5.1 Simpulan 

Penggunaan telur yang berbeda pada produk tiliaya memberikan komponen 

nilai proksimat yang berbeda pula. Pada penelitian ini perlakuan yang terbaik ada 

pada tiliaya yang menggunakan telur itik. 

5.2 Saran 

Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan, disarankan perlu ada studi 

lanjutan untuk menentukan masa simpan produk tiliaya. 
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