
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 



 

ABSTRAK 

SAHRUL HUSAIN. 65 1416 013. 2021. Pengaruh Penggunaan Edible Coating 

Berbahan Dasar Pati Pisang Goroho (Musaacuminafe, Sp) Terhadap Kualitas Buah 

Jambu Kristal (Psidium guajava L)  Selama Penyimpanan. Skripsi. Program Studi 

Teknologi Pangan, Fakultas Pertanian, Universitas Negeri Gorontalo. Dibawah 

Bimbingan Siti Aisa Liputo, Dan Purnama Ningsih S. Maspeke. 

 

Jambu biji (Psidium guajava L) merupakan buah yang tergolong dalam buah klimaterik, 

dengan demikian termasuk buah yang cepat mengalami kerusakan karena daya simpannya 

setelah panen pada suhu ruang yang tidak lama. Oleh karena itu untuk memperpanjang umur 

simpan adalah denganpenyimpanan dengan metode penggunaan edible coating berbahan 

dasar pati pisang goroho. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penggunaan 

edible edible coating terhadap kualitas jambu kristal selama penyimpanan. Metode yang 

digunakan adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL). Penelitiandilaksanakan dalam 3 kali 

ulangan dan pengamatan dilakukan selama 12 hari setiap 6 hari sekali. Parameter yang 

diamati adalah vitamin C, susut bobot, laju respirasi, kadar air, dan organoleptik. Hasil 

analisis sidik ragam (0,05) menunjukkan bahwa  pada perlakuan 3 % dan 5 % pati pada 

pelapisan edible coating memberikan perlakuan terbaik karena dapat menekan vitamin C, 

susut bobot, kadar air, laju respirasi dan organoleptik pada warna dan tekstur. 

 

Kata Kunci : Edible Coating, Pati Pisang Goroho, Jambu Kristal. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


