BAB YV
PENUTUP

5.1 Kesimpulan

Dari hasil penelitian terhadap responden pemilik usaha ikan kakatua asin di
Desa Torosiaje dapat disimpulkan bahwa proses pengolahan ikan asin masih
mengunakan cara tradisional yaitu mengunakan sinar matahari dalam proses
pengeringan. Dari Analisis efisiensi usaha ikan kakatua asin dalam satu kali
produksi diketahui bahwa usaha milik responden menguntungkan karena berjalan
efisien. Hal itu diperoleh setelah membandingkan rata rata penerimaan total (R)
dengan rata rata biaya total yang dikeluarkan (C) sama dengan lebih dari 1 atau
R/IC=>1.
5.2 Saran

Usaha ikan kakatua asin milik responden di Desa Torosiaje meski
dijalankan secara tradisional namun layak untuk dipertahankan. Harga ikan
kakatua yang relatif murah bisa menjadi alternatif mata pencaharian warga selain
menjual hasil tangkapan ikan. Pengolahan ikan asin juga tidak memerlukan modal

yang besar sebab bisa responden mengolah dengan cara tradisional.
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