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BAB V 

KESIMPULAN 

5.1 Kesimpulan 

 Berdasarkan penelitian yang dilakukan, es batu yang dijual di Kecamatan 

Sipatana telah tercemar oleh bakteri Eshechia coli atau golongan coliform lain 

dikarenakan hasil pemeriksaan bakteri pada es batu sampel A diperoleh jumlah 

bakteri koliform dengan menggunakan tabel MPN adalah 27/ml untuk replikasi 

pertama dan 17/ml untuk replikasi kedua sehingga dapat dikatakan tidak layak 

dikonsumsi karena melewati batas maksimum cemaran baktei Esherchia coli 

menurut SNI yaitu <3/ml. sedangkan untuk sampel B pada replikasi pertama dan 

kedua nilai MPN yaitu 2/ml sehingga dapat dikatakan layak untuk konsumsi layak 

dikonsumsi karena tidak melewati batas maksimum cemaran baktei Esherchia 

coli menurut SNI yaitu <3/ml 

5.2 Saran 

 Disarankan untuk lebih mengembangkan penelitian mikrobiologi terhadap 

sampel es batu dan perlu dilakukan penelitian lebih lanjut untuk sampel yang 

dinyatakan tidak adanya gelembung gas pada tabung durham serta dilakukan uji 

karakterisasi secara mikroskopis terhadap bakteri Esherchia coli yang ada pada 

sampel Es Batu 
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