BAB V
PENUTUP
5.1 Kesimpulan
Berdasarkan hasil penelitian yang diperoleh dapat disimpulkan bahwa :

1. Semakin tinggi TVB ikan, protein semakin rendah dan mutu/kualitas ikan
semakin rendah pula. Sebaliknya semakin rendah TVB ikan, protein semakin
tinggi dan mutu/kualitas ikan semakin baik.

2. Analisis kandungan formalin pada semua ikan menggunakan pereaksi Schiff,
hasilnya negatif. Dan hasil analisis kandungan protein sampel ikan
menggunakan metode biuret yang paling besar adalah sampel ikan kakap merah
pada pasar kamis yaitu 32,45%. Sedangkan kadar protein sampel ikan yang
lainnya hanya berkisar 15,85% hingga 24,45%.

5.2 Saran

1. Diperlukan penelitian lebih lanjut untuk pengujian sampel formalin dengan
beberapa pereaksi lain yang dapat digunakan untuk analisis formalin secara
spektrofotometri UV-Vis.

2. Penelitian ini hanya mengetahui kadar protein dengan uji reagen biuret secara
spektrofotometri UV-Vis sehingga tidak diketahui semua jenis asam amino
yang terdapat didalam setiap sampel. Diperlukan penelitian lebih lanjut untuk
pengujian sampel protein dengan beberapa uji lain seperti uji ninhidrin, uji

xanthoprotein, dan uji Pb-Sulfida.
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